
エネルギー 92 kcal エネルギー 98 kcal エネルギー 148 kcal
タンパク質 1.6 g タンパク質 1.7 g タンパク質 2.5 g
脂　質 0.2 g 脂　質 0.2 g 脂　質 0.4 g
炭水化物 20 g 炭水化物 21.1 g 炭水化物 32 g
食塩相当量 1.4 g 食塩相当量 1 g 食塩相当量 0 g
エネルギー 105 kcal エネルギー 199 kcal エネルギー 300 kcal
タンパク質 8.2 g タンパク質 6 g タンパク質 11.8 g
脂　質 5.6 g 脂　質 10.1 g 脂　質 19.8 g
炭水化物 5.5 g 炭水化物 22 g 炭水化物 15.3 g

食塩相当量 1.1 g 食塩相当量 1.7 g 食塩相当量 1.7 g

エネルギー 409 kcal エネルギー 92 kcal エネルギー 148 kcal
タンパク質 10.1 g タンパク質 1.6 g タンパク質 2.5 g
脂　質 17 g 脂　質 0.2 g 脂　質 0.4 g
炭水化物 53.3 g 炭水化物 20 g 炭水化物 32 g
食塩相当量 0.7 g 食塩相当量 1.4 g 食塩相当量 0 g
エネルギー kcal エネルギー 163 kcal エネルギー 335 kcal
タンパク質 g タンパク質 12.3 g タンパク質 3.7 g
脂　質 g 脂　質 10.5 g 脂　質 24.1 g
炭水化物 g 炭水化物 5 g 炭水化物 24.9 g

食塩相当量 g 食塩相当量 0.8 g 食塩相当量 2.5 g

エネルギー 92 kcal エネルギー 107 kcal エネルギー 254 kcal
タンパク質 1.6 g タンパク質 4.7 g タンパク質 8.3 g
脂　質 0.2 g 脂　質 0.9 g 脂　質 2.7 g
炭水化物 20 g 炭水化物 18.9 g 炭水化物 47.7 g
食塩相当量 1.4 g 食塩相当量 1.1 g 食塩相当量 2.2 g
エネルギー 105 kcal エネルギー 163 kcal エネルギー 133 kcal
タンパク質 8.2 g タンパク質 12.3 g タンパク質 8.3 g
脂　質 5.6 g 脂　質 10.5 g 脂　質 0.6 g
炭水化物 5.5 g 炭水化物 5 g 炭水化物 23 g

食塩相当量 1.1 g 食塩相当量 0.8 g 食塩相当量 0.4 g

献　　　立　　　表(導入事例：Ｋ病院）
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